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Sommaire

La présence de plusieurs marques importées de légumes congelés sur le marché
libanais nous a encouragé a faire une étude approfondie pour analyser les conditions
de production de ce produit. Il existe en effet d’autres procédés de conservation des
légumes comme le séchage et la stérilisation, mais la méthode la plus recommandée
est la congélation puisqu’elle préserve le mieux la saveur et les qualités nutritionnelles
des aliments.

L’étude montre qu’avec un investissement de 1’ordre de 10 040 $US, on peut
monter une petite entreprise pour la congélation des légumes qui peut générer au bout
de quelques années un revenu de 1’ordre de 3 300 $US pour une période de travail qui
ne dure que 3 mois, soit plus de 1 100 $US par mois, ce qui couvre les besoins d’une
famille pendant cette période-la.

L’¢étude montre cependant que le revenu est trés sensible au prix de vente dans les
conditions de production envisagées, au point qu’une hausse de 30 % du prix de vente
peut quadrupler le revenu et qu’une baisse de 10 % peut le réduire des deux tiers, voir
les scénarios 1 et 2 dans I’analyse de sensibilité.

Il reste que cette activité n’est praticable que trois mois par an, au moment ou des
légumes tels que les carottes, les haricots et les petits pois se trouvent sur le marché, et
que le chef de projet doit trouver une autre activité pour pouvoir subvenir aux besoins
de sa famille le reste de I’année, a moins qu’une hausse du niveau des prix ne I’en
dispense en lui assurant en trois mois les ressources nécessaires a une année enticre.
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